
食パンは棒状に6 本に
切る。
フライパンにバターを入

れて中火にかけ、溶けてきたら
食パンを並べる。

両面がこんがりと焼けた
ら火を弱めてグラニュー

糖をふり入れる。グラニュー
糖が溶けてパンにからまった
ら皿にとって冷まし、好みで
シナモンをふる。
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材 料（4人分） 作り方

パンとバターとグラニュー糖があれば、サッと作れる
簡単おやつです。

1086もっちり山型食パン
（6枚切）  ・・・・・・・・・・・・・・・ 1 枚
バター  ・・・・・・・・・・・・・・・・・ 20g
グラニュー糖  ・・・・・・・・ 大さじ2
シナモンパウダー ・・・ 好みで少々

キャラメルスティックパン

作ってみよう！ 今日のおやつ

173円
本
体

（税込 187円）

もっちりした食感の、軽い
甘さがおいしい食べやすい
食パンです。 小麦・乳
消費期限：お届け日翌日

1斤（6枚）
もっちり山型食パン

6枚

熱い
砂糖

に

気を
つけ

てね！

1086 毎週
企画 西洋軒


