
フライパン タレは付いていません

安土信長葱を使用し、鮮度にも
こだわったもっちりジューシーな冷凍生餃子。
小麦・乳 （242㎉・食塩相当1.1g ／100g）

324g（18個）★★
安土信長葱餃子安土信長葱餃子

キャベツ：
国産

折れ・曲り・葉先の枯れ・黄変あり折れ・曲り・葉先の枯れ・黄変あり

398円
本
体

（税込 430円）2～4本程度

太くやわらかで加熱すると甘みが増す品種。�

266 毎週
企画

滋賀県　滋賀県　
滋賀有機ネットワーク滋賀有機ネットワーク

350g
安土信長葱安土信長葱

安土信長葱の圃場

安土信長葱の甘みが安土信長葱の甘みが
たっぷり詰まっていますたっぷり詰まっています

2025年8月新登場

戦国武将「織田信長」の名前を冠した「安土
信長葱」は近江八幡市安土地域で
栽培されているブランドネギです。
太くやわらかで加熱すると
甘味が増し、とろりとした
食感が楽しめます。

滋賀県の農産物で商品開発をしたいというコープしがの滋賀県の農産物で商品開発をしたいというコープしがの
働きかけに取引先の「伊藤忠食品」や「大阪ふくちぁん餃子」働きかけに取引先の「伊藤忠食品」や「大阪ふくちぁん餃子」
の製造メーカーである「ツジグチコーポレーション」が応え、「安土信長葱餃子」がの製造メーカーである「ツジグチコーポレーション」が応え、「安土信長葱餃子」が
開発されました。開発されました。
JAグリーン近江の安土信長葱部会が栽培する「安土信長葱」をメイン食材にし、JAグリーン近江の安土信長葱部会が栽培する「安土信長葱」をメイン食材にし、
完成した餃子は「安土信長葱」の香りと甘みを活かしたジューシーで、完成した餃子は「安土信長葱」の香りと甘みを活かしたジューシーで、
カリッと香ばしい皮の食感を楽しめる餃子です。ぜひ一度ご賞味ください。カリッと香ばしい皮の食感を楽しめる餃子です。ぜひ一度ご賞味ください。

283380 冷凍 ツジグチコーポレーションツジグチコーポレーション

開発に携わらせていただきました！
数回にわたる試作を重ね、安土信長葱を
まるごと1本、余すことなく使用する、

葱の甘みが特長の餃子が
完成いたしました！

毎日放送のサタデープラス
「ひたすら試してランキング」にて

皮部門1位を獲得した、
このもちもちの皮が安土信長葱の
旨みを閉じ込め絶品です！

伊藤忠食品の藤原さん

伊藤忠食品の前川さん

本
体498円

（税込 538円）

2025年11月3回     

安土信長葱餃子 
滋賀の商品が仲間入り

製造スタッフのみなさん

のええもん・旨いもんしが

安土信長葱 安土信長葱 

　大阪府にある「ツジグチコーポレーション」は食の　大阪府にある「ツジグチコーポレーション」は食の
安全に真剣に取り組み、高い品質と優れた衛生環境安全に真剣に取り組み、高い品質と優れた衛生環境
で食材を余すことなく、最も適した加工方法で商品で食材を余すことなく、最も適した加工方法で商品
を製造しています。を製造しています。

「株式会社「株式会社
 ツジグチコーポレーション」  ツジグチコーポレーション」 



2025年7月新登場 2024年9月新登場

20歳以上の年齢であることを確認できない場合には、酒類を販売いたしません。酒類の消費税率は10％です。

大
特
価

本
体980円

（税込 1,058円）

そのまま

1尾の長さ約15～18cm

滋賀の郷土料理のひとつ。柔らかく煮たあゆの甘露煮。� 小麦
賞味期間：6カ月（266㎉・食塩相当1.6g ／100g）

200g（4尾）★★
三太郎のあゆの甘露煮三太郎のあゆの甘露煮

あゆ：
国産

2025年8月新登場

698円
本
体

（税込 754円）

そのまま カットしていません

桜チップの燻製と低温スチームでしっとりと弾力のある食感に仕上げま
した。 乳 賞味期間：55日（229㎉・食塩相当2.2g ／100g）

220gスモークチキンスモークチキン

鶏肉：
国産

2024年4月新登場

1,200円
本
体

（税込 1,296円）

200点

何点でも可
お一人様

注文多数の場合は抽選です。

抽
選

数量限定

「近江焼肉ホルモンすだく」の近江牛を使ったソーセージ。
� 乳（292㎉・食塩相当2.7g ／100g）

175g近江牛カルビソーセージ近江牛カルビソーセージ

近江牛
カルビ：国産

2025年10月新登場

本
体520円

（税込 562円）プリプリ食感の肉厚なきくらげを山椒と合わせて佃煮に仕上げました。
� 小麦賞味期間：6カ月（182㎉・食塩相当3.3g ／100g）

100g ★★きくらげ佃煮きくらげ佃煮（山椒）（山椒）

木耳：
滋賀県産

2025年10月新登場 滋賀県産
きくらげ使用

オードブルや
おつまみにも

980円
本
体

（税込 1,078円）

清酒（アルコー
ル度数15度）

秋の詩で醸した純米酒。�

720㎖ ★★

多賀　多賀　
うちのみ純米酒うちのみ純米酒

米・米麹：国産

冷や・常温が
おすすめ

1,400円
本
体

（税込 1,540円）

清酒（アルコー
ル度数16.5％）

美しい琵琶湖と町衆自治の精神
を継承する長浜の地酒として大
切に醸し出す「湖濱」。　奥深い
郷土の魅力とおもてなしの心を
表した、やわらかな口あたりと、
芳醇な米の旨みが広がります。

長浜市の佐藤酒造の特別純米酒。�

720㎖ ★★

湖湖
ここ
濱濱
はまはま
　　

特別純米酒特別純米酒

口あたりやわらかく、
米の旨みを引き立てた
濃厚な味わい

高さ4.5cm

濃厚なレアチーズケーキに、丁寧に4日間炊き上げた大納言小豆を混
ぜ合わせました。小麦・卵・乳 （291㎉・食塩相当0.3g ／100g）

220g ★★

和こん　小豆の和こん　小豆の
レアチーズケーキレアチーズケーキ

チーズ：
フランス製造今回より新登場

1,000円
本
体

（税込 1,080円） 高さ約3cm
1個のサイズ：長辺
約3cm× 短 辺 約
3cm×高さ約2cm

白餡を求肥で包み、抹茶を加えた和三盆糖をまぶしました。� 賞味期間：10日（104㎉・食塩相当0.03g ／1個）
6個埋れ木埋れ木

上白糖：
国内製造

包装

口に入れた瞬間に
ほろりとほどける
コクのある甘み

近江牛の旨みと
コクがぎゅっと
詰まったソーセージ

283398 三徳三徳

次回より値上げします
原料事情により、

283401 冷蔵 伊吹ハム伊吹ハム

283410 冷凍 総合近江牛商社総合近江牛商社 283428 KOHDENKOHDEN

283436 多賀多賀 283444 佐藤酒造佐藤酒造

1,400円
本
体

（税込 1,512円）

283452 冷凍 いと重菓舗いと重菓舗
約22cm

約6cm

本
体380円

（税込 410円）
283461

粉を水で溶いて揉みこ
んでも、まぶすだけで
もお使いいただけます

滋賀県産米粉をブレンドした唐揚げ粉。塩ベースで味付け。�

図司穀粉図司穀粉

賞味期間：6カ月（374㎉・食塩相当7.2g ／100g）

300g ★★米粉屋さんの塩唐揚げ粉米粉屋さんの塩唐揚げ粉

下味不要！
まぶすだけで
カラッと揚がる

約14cm

約9.5cm283479 いと重菓舗いと重菓舗

賞味期間：13日

2024年から仲間入り



408円
本
体

（税込 441円）

フライパン

塩こうじ、ゆず果皮、ブラックペッパーで味付。�
（175㎉・食塩相当0.66g ／100g）

200g ★★
近江鶏柚子胡椒焼き近江鶏柚子胡椒焼き

鶏肉：
滋賀県産

コープしがの
産直鶏使用

778円
本
体

（税込 840円）

揚げ
る

粗挽きの近江牛とホクホクのじゃがいものコ
ロッケ。� 小麦・卵・乳（144㎉・食塩相当0.9g ／100g）

80g×4個 ★★
肉のあさの　肉のあさの　
近江牛コロッケ近江牛コロッケ

馬鈴薯・玉葱：国
産、牛肉：滋賀県産

本
体378円

（税込 408円）

煮る

近江ちゃんぽん亭の近江ちゃんぽんを再現しました。� 小麦・卵
賞味期間：30日（424㎉・食塩相当7.5g ／1食あたり）

320g（2食）
ちゃんぽん亭近江ちゃんぽんちゃんぽん亭近江ちゃんぽん

小麦粉：
国内製造

麺はもっちり
和風だし

本
体418円

（税込 451円）

揚げ
るフライパン

皿：直径約15cm

琵琶湖産の鮎を唐揚げ用に仕上げました。
� 小麦（125㎉・食塩相当1.5g ／100g）

90g ★★
琵琶湖産あゆの唐揚げ琵琶湖産あゆの唐揚げ

鮎：琵
琶湖産

琵琶湖産の
あゆ

本
体380円

（税込 410円）

揚げ
るフライパン

皿：直径約21cm

さわらを甘めのタレに漬け澱粉をまぶしま
した。� 小麦（178㎉・食塩相当0.3g ／100g）

160g ★★京さわら竜田揚げ京さわら竜田揚げ

さわら：
京都府産

485円
本
体

（税込 524円）

解凍

サーモントラウトを黒胡椒で味付けし燻製。
� 小麦（153㎉・食塩相当1.0g ／1パック）

50g ★★
ペッパーサーモンペッパーサーモン

サーモントラウ
ト：ノルウェー産

黒胡椒がスモークの
風味を引き立てます

300円
本
体

（税込 324円）

ポーション1個にお湯ま
たは水を120mlが目安

高知県産ゆずの果汁を使用し、はちみつ入りで飲みやすい。�
賞味期間：1年（55㎉・食塩相当0g／1個（23g））

138g（23g×6個）★★

ゆず茶ゆず茶
ポーションタイプポーションタイプ

ゆずドリンクを
いつでも手軽に

冷たい水や炭酸水、冷たい水や炭酸水、
お酒などにもお酒などにも

本
体288円

（税込 311円）

“すし乳酸菌”を配合した、聖護院かぶらの千枚漬。�
賞味期間：お届け日含め5日（87㎉・食塩相当2.29g ／100g）

150g

乳酸菌の恵み　乳酸菌の恵み　
切千枚漬切千枚漬

食べやすい大きさに
カット済み

380円
本
体

（税込 410円）
特別栽培したほうじ番茶。赤ちゃん・お年寄りにもおすすめ。�

賞味期間：6カ月

180g ★★
朝宮特別栽培ほうじ茶朝宮特別栽培ほうじ茶

やかんでも急須でも
おいしく

いただけます

生産者情報

本
体360円

（税込 389円）

滋賀県産小麦粉を使用。栗をトッピング。� 小麦
消費期限：お届け日翌日（103㎉・食塩相当0.09g ／1個）

55g×4栗ういろ栗ういろ

大人気の黒糖ういろに秋の味覚をのせました大人気の黒糖ういろに秋の味覚をのせました

黒糖：
沖縄県産

258円
本
体

（税込 279円）

1個当たり直径：約5.5cm

電子レンジやオーブン
などで加熱すると、よ
り一層美味しくお召し
上がりいただけます。

滋賀県産小麦と生協牛乳120を使用した甘さを控えたドーナツ。� 小麦・卵・乳
消費期限：お届け日含め3日（172.4㎉・食塩相当0.08g ／1個）

4個ミルクソフトドーナツミルクソフトドーナツ（県内産小麦使用）（県内産小麦使用）

滋賀県産小麦 100％のドーナツ滋賀県産小麦 100％のドーナツ

小麦粉：
滋賀県産

昔ながらの
やさしい味わい

ポイントポイント
2020263401 冷凍 シガポートリーシガポートリー 283487 冷凍 カルネ・ジャパンカルネ・ジャパン 283495 冷蔵 名城食品名城食品

283509 冷凍 三重県漁連三重県漁連

283517 冷凍 松島フーズ松島フーズ

264318
冷凍 12月

3回
次
回 中村屋中村屋 ポイントポイント

2020

ポイントポイント
2020

263613 サクラ食品工業サクラ食品工業 1168 冷蔵 11月
4回

次
回 近江農産組合近江農産組合

263737 かたぎ古香園かたぎ古香園

263524 近江三方庵近江三方庵 283525 西洋軒西洋軒

蔗糖型液糖：
国内製造

野洲野洲のの
松島フーズ松島フーズ

竜王町竜王町でで
作っています作っています

ず〜っと人気の県内商品



こだわりの「滋賀の生きくらげ」知ってほしいな
食べてほしいな

こだわりの純国産のきくらげです！
「きくらげ」の国内消費量は約26,000t/年。そのうち、国内生産量は約1,300t/
年とわずか約5%です。その中で、共栄精密では菌床も含めて国産・自社製造と
いう、こだわりの「生きくらげ」を栽培しています。ビタミンDやカルシウム、
食物繊維など栄養も豊富な「滋賀の生きくらげ」をぜひ、お試しください。

卵とトマトと生きくらげの三色炒め

鶏肉と生きくらげの中華サラダ

プリプリした生きくらげの食感が楽しめる炒め物

ご飯がすすむ中華風のお惣菜

①卵はよく溶きほぐし、Ａを入れて混ぜ合わせる。
②トマトは8～10等分のくし形切りにする。生きくら

げは石づきを取り、食べやすい大きさに切る。
③フライパンに油を熱し、②を炒める。①を加えて

混ぜ合わせ、卵が半熟状で火を止める。器に盛り、
ねぎを散らす。

【作り方】

①鶏肉は厚い所に包丁で切り目を入れて均一な厚みに
し、耐熱皿に入れてＡをまぶす。ゆるくラップして電子
レンジ（500W）で2分ほど加熱し、そのままおく。粗熱
が取れたら食べやすく裂く。

②生きくらげは熱湯でさっとゆで、細切りにする。きゅうり
は塩少々(分量外)をまぶしてしばらくおき、水気を軽く
絞る。人参はさっとゆでる。

③Ｂを混ぜ合わせ、①と②を和える。

【作り方】

489  こめ育ちさくらたまご… …………2個
トマト……………………………………中1個
263672  滋賀の生きくらげ　… …… 50g
細ねぎ（小口切）… …………………… 10g
サラダ油……………………………… 大さじ1

264091  近江鶏皮なしむね… ……… 80g
263672  滋賀の生きくらげ　… …… 50g
263681  野洲きたなかふぁーむのきゅうり　……1本
人参（せん切）… ……………………… 40g

【材料】2人分

【材料】2人分

オイスターソース…………… 小さじ1
塩………………………… 小さじ1/6
胡椒…………………………… 少々

A

酒………… 小さじ1/2 塩……………… 少々A

長ねぎ（みじん切）…… 5cm分
にんにく（おろす）……1/2片分
赤唐辛子（小口切）……1/2本分
すりごま…………大さじ1

酢……… 大さじ1/2
砂糖・みそ・ごま油…… 	
………… 各小さじ1
ガラスープの素…… 小さじ1/2

B

きくらげ表面の白い付着物は胞子で、品質には問題ありませんきくらげ表面の白い付着物は胞子で、品質には問題ありません

石づきを取り30秒
以上湯通ししてお召
し上がりください

滋賀県産が不足時は熊
本県産をお届けします

生野菜のため開封後は翌
日までにお召し上がりく
ださい。未開封の場合は
冷蔵庫で保存しお早めに
お召し上がりください。

菌床栽培された肉厚の生きくらげ。�
50g滋賀の生きくらげ滋賀の生きくらげ

不足の場合は他の産地の
きゅうりをお届けします。

野洲で栽培したみずみずしいきゅうり。�

滋賀県　滋賀県　
きたなかふぁーむきたなかふぁーむ

2本
野洲きたなかふぁーむの野洲きたなかふぁーむの
きゅうりきゅうり

お店では乾燥のきくらげをよく見かけ
ますが、「滋賀の生きくらげ」 は野菜で
すか？

生野菜なので冷蔵庫で保存してお
早めにお召し上がりくださいね。

Q：

Ａ：

「生きくらげ」の料理方法が分かり
ません。

炒め料理や汁物はもちろん、
さっとゆでてサラダや酢の物
もおすすめですよ！

Q：

Ａ：

148円
本
体

（税込 160円）

285円
本
体

（税込 308円）

100gあたり

103円
税
込

消費期限：お届け日翌日300g
近江鶏皮なしむね近江鶏皮なしむね

本
体138円

（税込 149円）

パリッとみずみずしいきゅうりパリッとみずみずしいきゅうり

生産者情報

458円
本
体

（税込 495円）
サイズ：M～ L

高島市今津町で育った甘い柿。�
520g（3～4玉）
今津の富有柿今津の富有柿 本

体118円

（税込 127円）

多少の虫食い、葉先の枯
れはご了承ください。

根付ではありません

やわらかな葉っぱで煮物やおひたしにおすすめです。�
1袋（150g）山東菜山東菜（はくさい菜）（はくさい菜）

263672 毎週
企画 滋賀県　共栄精密滋賀県　共栄精密

264091 冷蔵 毎週
企画 滋賀県・シガポートリー滋賀県・シガポートリー

263681 毎週
企画

甘くてとろけるような食感甘くてとろけるような食感 季節を映す季節を映す山東菜山東菜（はくさい菜）（はくさい菜）

263729 毎週
企画 滋賀県　滋賀県　

263630 11月
4回

次
回 滋賀県　滋賀有機ネットワーク滋賀県　滋賀有機ネットワーク

⽢みが強くうま味がのり、
⾁厚でしっかりした⾷感なので、
漬物やお鍋におすすめ。
※煮崩れしやすいので注意。

琵琶湖西岸の豊かな土壌と
日照に育まれ、糖度が高く果汁が
たっぷり。樹上で熟成させるため
濃厚な甘さと果汁が魅力。

2025年11月3回     


