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きりとり線

ありがとうございましたありがとうございました。。※切り取って組合員担当にお渡しください。※切り取って組合員担当にお渡しください。

2025年4月、コープしがと関連会社の
役職員が、「産直鳥取こめ育ち牛」「生
協牛乳」の歴史や生産者の想いを学ぶ
ため、鳥取県畜産農協や大山乳業を訪
問しました。

参加した職員より

・生産者との交流や施設見学を通じて、
普段私たちが何気なく利用している牛
乳やお肉が沢山の人の手や大きな設
備、沢山の牛によって丁寧に生産されて
いたことに驚きました。

・枝肉を加工場まで運ぶ際、細菌が繁殖
しないようにお肉を吊るして運ぶなど、
衛生管理の工夫を学びました。今回の
研修で学んだことを組合員さんにもお
伝えしていきたいです。

東部哺育センター（鳥取県八頭町）
生後1週間～6か月の仔牛は、哺育センターで過ごします。
生後6か月で体重が約250～300kgに育ちます。

美
みたに

歎牧場（鳥取県鳥取市）
生後6か月～約20か月までの牛は、肥育牧場で過ごします。
鳥取県の休耕田を活用して栽培した飼料稲や飼料米、滋賀県産の飼料米が
配合された餌を食べて育ちます。

ミルクをたくさん飲んで、
餌をたくさん食べて、
大きくなるぞ！

牧場の様子

牛舎の様子

出荷する頃には、出荷する頃には、

体重が800～90
0kgに！

体重が800～90
0kgに！

美歎牧場の加嶋さん、東本さん

施設見学の様子

集合写真

「産直鳥取こめ育ち牛」は、「生協牛乳120」の生産者（大山乳業）の牧場で生まれたホルスタイン種の雄牛です。鳥取県内にある、鳥取県
畜産農協直営の哺育センター（2か所）と肥育牧場（5か所）で、年間1600～1800頭を毎日大切に育てています。

お米が配合された餌を食べて育った牛は、
お肉の脂がさらっとしていることが特長です。

オス（お肉） メス（お乳）

みんなの 食卓へ
出産後搾乳（約300日）約２年半で出産約20か月飼育出荷（体重は約900kg）

子牛の誕生

牛が怪我をしたり、
病気にならないように
気を付けて育てています。
大きく育つために、

しっかり餌を食べられる
胃作りを

大事にしています。

大
特
価

本
体880円

（税込 950円）100gあたり

528円
税
込

赤身比率の高いモモ肉をスライス。� 消費期限：お届け日含め4日
180g

鳥取こめ育ち牛鳥取こめ育ち牛
うす切うす切（モモ）（モモ）

いつもおトク
本
体598円

（税込 646円）
100gあたり

323円
税
込

鳥取こめ育ち牛こまぎれ鳥取こめ育ち牛こまぎれ
200g ★★

本
体1,980円

（税込 2,138円）
100gあたり

856円
税
込

産直鳥取こめ育ち牛のサーロインステーキ。�
250g（2枚）

鳥取こめ育ち牛鳥取こめ育ち牛
サーロインステーキ用サーロインステーキ用

使いやすい
お手頃価格

脂身少なめ
赤身肉

お肉のうまみが
しっかり感じられます

お肉と牛乳の生産は
つながっています。

いずれも“大切にいただく（利用する）”ことが
生産者を支え、持続可能な
生産・供給に繋がります。

568 冷蔵
鳥取県・シガフードプロダクツ鳥取県・シガフードプロダクツ

554 冷凍 鳥取県・シガフードプロダクツ鳥取県・シガフードプロダクツ

283011 冷凍
鳥取県・シガフードプロダクツ鳥取県・シガフードプロダクツ

★★

8月
1回

次
回

毎週
企画

鳥取へ産地研修に
行ってきました！

生産者の想いがギューっと詰まった生産者の想いがギューっと詰まった

鳥取こめ育ち牛鳥取こめ育ち牛
どんなところで育っているのかな？

産直鳥取こめ育ち牛のここがポイント！

生産者情報

産
直

2025年7月2回



❶ 産地・生産者、栽培方法、流通方法が明確であること
❷ 記録・点検・検査による追跡調査が可能な仕組みがあること
❸ お互いが対等・自立を基礎として、生産者との
　 パートナーシップを確立すること
❹ 持続可能な生産と環境に配慮した事業を推進すること
❺ 組合員の要望にもとづく多面的な組合員参加を推進すること

コープしがの　　　 は、「安全で安心な食品を食べた
い」という組合員の願いを実現するために、生産者
とコープしがが直接手を結んだ “産地直結” です。

産直

この規準を満たした生産者と産直協定を結び、
継続した交流などを行っています。

全国に
60 を超える
産直産地が
あります。

詳しくは
こちら

コープしが 産直ものがたり ５
つ
の
産
直
規
準

2025年7月2回

いつもおトク
本
体498円

（税込 538円）

100gあたり

269円
税
込

皿：直径約23cm

鳥取県産乳用種母牛のこまぎれ。�

鳥取県産牛こまぎれ鳥取県産牛こまぎれ

普段使いにどうぞ普段使いにどうぞ

200g ★★

大
特
価

本
体588円

（税込 635円）
産直牛とタレのセット。� 小麦

消費期限：お届け日含め4日（251㎉・食塩相当1.1g ／100g）

200g
（牛肉150g・たれ50g）

鳥取こめ育ち牛鳥取こめ育ち牛
チンジャオロースチンジャオロース
炒めセット炒めセット

ピーマンやたけのこ等と一緒にピーマンやたけのこ等と一緒に

商品の特性上、調味液が完全に凍っていない場合があります。商品の特性上、調味液が完全に凍っていない場合があります。

本
体598円

（税込 646円）

フライパン

豚バラ骨付き
肉：鳥取県産

鳥取県産豚の骨付スペアリブを醤油のタレに漬け
込みました。� （364㎉・食塩相当1.8g ／100g）

鳥取県産豚鳥取県産豚
スペアリブたれ漬スペアリブたれ漬

スペアリブを手軽にがっつり！スペアリブを手軽にがっつり！

350g ★★
本
体580円

（税込 626円）

フライパン

3種の果汁：パイン、
西洋なし、りんご

皿：直径約19cm

牛肉：
鳥取県産

バラ肉のうす切を黒酢と3種の果汁入たれに
漬け込みました。� （364㎉・食塩相当0.9g ／100g）

鳥取こめ育ち牛バラ鳥取こめ育ち牛バラ
うす切たれ漬うす切たれ漬
（黒酢と3種の果汁たれ）（黒酢と3種の果汁たれ）

甘めのタレがお肉と相性◎甘めのタレがお肉と相性◎

200g（肉150g・たれ50g）★★

本
体458円

（税込 495円）

湯せ
ん

牛肉：鳥取県産

産直鳥取こめ育ち牛を50％使った牛丼の具。�
（385㎉・食塩相当1.8g ／100g）

牛丼の具牛丼の具

守山「遠藤醤油」の醤油を使用守山「遠藤醤油」の醤油を使用

130g（1人前）★★

本
体498円

（税込 538円）

湯せ
ん

鳥取県産牛のすね肉を使った洋風の煮込み。�
（263㎉・食塩相当0.7g ／100g）

すね肉の煮込みすね肉の煮込み
200g ★★

商品の特性上、加熱前は脂が白く固まっている場合があります。商品の特性上、加熱前は脂が白く固まっている場合があります。

大
特
価

本
体268円

（税込 289円）

湯せ
ん

牛肉：
鳥取県産

鳥取県産牛使用の
焼ハンバーグ。� 小麦・卵 （391㎉・食塩相当0.2g ／100g）

鳥取ビーフ鳥取ビーフ
ハンバーグハンバーグ 120g★★

本
体

（税込 387円）

限 定限 定 価格

358円

揚げ
る

皿：直径約15cm

1,500点

何点でも可
お一人様

注文多数の場合は抽選です。

抽
選

数量限定

じゃがいも：国産

鳥取みんなのつながり和牛をたっぷ
り使ったコロッケ。� 小麦・卵・乳
（130㎉・食塩相当0.6g ／1個）

240g（3個）
鳥取みんなのつながり和牛コロッケ鳥取みんなのつながり和牛コロッケ

和牛のミンチをポテトで和牛のミンチをポテトで
包んだコロッケ包んだコロッケ

小麦
小麦

小麦小麦

2～3人前

283045 冷凍
鳥取県・シガフードプロダクツ鳥取県・シガフードプロダクツ

283037 冷蔵
シガフードプロダクツシガフードプロダクツ

283029 冷凍 シガフードプロダクツシガフードプロダクツ
283053 冷凍
シガフードプロダクツシガフードプロダクツ

283061 冷凍
鳥取県畜産農協鳥取県畜産農協

283070 冷凍
鳥取県畜産農協鳥取県畜産農協

283088 冷凍
鳥取県畜産農協鳥取県畜産農協 283096 冷凍 シガフードプロダクツシガフードプロダクツ

すね肉特有の食感をお楽しみくださいすね肉特有の食感をお楽しみください

あらびきのミンチのあらびきのミンチの
本格ハンバーグ！本格ハンバーグ！

食べよう！食べよう！鳥取県産鳥取県産ののお肉お肉モリモリ

鳥取こめ育
ち牛バラうす切りたれ漬鳥取こめ育
ち牛バラうす切りたれ漬（黒酢と３種の果汁たれ）（黒酢と３種の果汁たれ）


