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　長浜市八幡中山町にある、大量生産から小ロッ
ト多品種の生産まで柔軟に対応するパン屋さん。
　伊吹水系 (硬水 ) の立地を生かしたフランスパンが
自慢。滋賀県の自給率を上げるため、企業理念の『努力・
継続』でアクティブな経営をされている。　　　　　

念願の食パン、滋賀県産小麦「ゆめちから」ができました。
滋賀県産小麦（全粒粉）を使った食パンやクロワッサン
は食べ応えがあり、サンドイッチやオープンサンドが
おすすめです。コープしがとは 1994 年からで地元
生産者とのコラボで野菜パン、メロンパン、また
滋賀県産小麦を使用した全粒粉ちょい黒食パン、
全粒粉ちょい黒ワッサンなどで深いお付き合いが
あります。

地元の農家さんとパンに向いた小麦の契約
栽培をして、滋賀県産小麦でのパン作りに
取り組んでいます。　　　　　　　　　　
　商品の価格にはそれなりの意味があるこ
とを組合員さんに知ってもらいたいです。
理解していただくため産直フォーラムや学
習会、どこへでも出かけます。また長浜
にも工場見学に来てください。滋賀県の自
給率を上げるために皆さんと考え、信頼関
係を築いていきたいです。　　　　　　　

滋賀県の食糧自給率をアップさせたい、それに繋がる取り組みを聞いて、滋賀県が
フランスのような、おしゃれで文化があり、しかも農業が盛んな、そんな魅力ある
県になった素敵だなあと思いました。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
常に進化し続けている辻井さんという印象です。滋賀県産小麦で作った食パンはもっ
ちりして美味しかった。冷凍しても美味しく食べられるなど魅力的な食パンでした。
生産量からも少々高価にはなるがぜひ進化を続けてほしいです。　　　　　　　　
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