
参加理事の感想

産直の良さ、産直の必要性を強く感じ、産直の安全性と品質も確認でき、組

合員として生産者と交流できたことに意義を見つけることができました。

今回、生産者とふれ合い、どのように産直を推進していくのかをあらためて

考え直しました。

皆さん、安全で美味しい野菜をぜひご賞味ください。

生産者より　　　　　　　　
コープしがのみなさんへ　　
　ハウスの中は日中 40℃を超えるけれど、
良い商品を作るためなら苦労とは感じなく、
食べてもらえる事に喜びを感じます。　　
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隔年差をださないよう、作業の中で一番摘果に気
を遣っておられる。

除草剤は一切使われない梨園

1本の木から約 100 本のきゅうりが収穫される。
接ぎ木はかぼちゃの為、土壌病害が少ない。

☆ブルームきゅうり
ブルームきゅうりとは、きゅうりの果実の表面に白い粉がついたものをいいます。
白い粉がついていないものをブルームレスきゅうりといいます。この白い粉は、水
をはじききゅうりの表面を保護する働きをします。
市場では色つやがよく見栄えがすることからピカピカのブルームレスきゅうりが主
流となっていますが、ブルームきゅうりの方が皮が薄く、パリパリ食感を楽しむこ
とができ、食味がよいといわれています。

でんでん
倶楽部（福島）

視察日：8月 4日～ 5日　　　　　　

所在地：福島県須賀川市　　　　　　

生産者数：40名　　　　　　　　　　

生産品目：梨、きゅうり、トマト　　

　平成 5 年に㈲でんでん倶楽

部として設立。でんでん倶楽部

は生産者組織として茨城、栃木

にもあり、関東で広く野菜、果

物、米などを生産されています。

美味しさと安全性の

両立を目指し、使用

農薬の制限、使用肥

料の選定、栽培記録

のパソコン管理をい

ち早く行うなどの活

動を行っている。

定植された2000本のきゅうり。真夏のハウスの中で育った

ブルームきゅうり「美味しい！」という声

生産者ごとの
データを登録
され、一括管理
されています。




